
 
 
 
	

	
	
	

AFTEN MENU  
HAVGAARDEN BADEHOTEL 
28+29+30 & 31/3- AFTEN - 17:30 - 21:30 

 

Forretter 
Koldrøget laks, Kr. 125,- 

Hertil hjemmerørt peberrods creme, maltjord og sprødstegt rugbrød 

Vitello tonnato, Kr. 155 

Tyndskåret kalveinderlår i tunsauce, kapers bær  

Lun Soufflé, Kr. 145,- 

Med ricotta ost, zucchini & taleggio ostecreme 

 

Hovedretter 
Stegt Havtaske, Kr. 255,- 

 På en sauce prosciutto, selleripuré & hvide asparges  

Italiensk Ossobuco Milanese, Kr. 265,- 

Kalveossobuco fra Grambogård på en bund af lækker safran risotto & gremolata 

Frikassé, Kr. 255,- 

På langtidsstegt kalvetykkam, grønne & hvide asparges, grønne æter & små kartofler  

 
Desserter 

Hjemmelavet Italiensk Tiramisu, Kr. 125,- 

3 slags lækre oste (fra DK, Italien & Frankrig) m. druer & kiks, Kr. 125,- 

 

Aperol Spritz velkomstdrink, Kr. 89,- 

NB.: Vi kan altid lave et par fiskefileter med fritter til de små J  Kr. 125,- 


